
 

          Vollkornbäckerei Kusenberg      

   

   

           Zutatenliste 
   

   

Zutaten Qualität, Anbauverband, Land Lieferant 

Getreide    

Roggen Biodynamisch, Demeter, Deutschland  

Weizen Biodynamisch, Demeter, Deutschland  

Dinkel Biodynamisch, Demeter, Deutschland  

Kamut Bio, Kanada Bode Naturkost 

    

Saaten, Flocken, Nüsse   

Sonnenblumenkerne Biodynamisch, Demeter, Ungarn Bode 

    

Sesam Biodynamisch, Demeter, Ägypten Bode, Rinklin (Spielb.) 

Leinsaat KbA Rinklin (Davert), Bode 

Walnüsse kbA, Moldavien Bode, Rapunzel 

Mohn KbA Rinklin (Davert), Bode 

Kürbiskerne KbA Rinklin (Davert), Bode 

Haferflocken KbA Bode, Rinklin (Davert) 

     

Sonstige Zutaten    

Salz Meersalz (Atlantik, Griechenland) Rinklin, Rapunzel, Bode 

Hefe BioReal-Hefe Rinklin 

Backferment Sekowa Spezial-Backferment SEKOWA Seibold KG 

Butter BioDyn, Demeter, Deutschland Rinklin 

Honig Wildblütenhonig Rinklin (Allos) 

Sbk-Öl kbA, Bioplanete, kaltgepresst Rinklin (Davert) 

Sauerteig Hauseigen aus Roggen und Wasser   

Wasser Leitungswasser   

      
 
 
 
 
 

Getreide von: 

1. Grether Mühle 

2. Bode Naturkost 

3. Demeterhof Blattmann 



 
 

                   Vollkornbäckerei Kusenberg     
   

   

                               Produktbeschreibung 
   
 
 

Produkt Zutaten (laut Zutatenliste) 

Grahambrot Weizen, Wasser, Salz, Backferment, Hefe 

Weizenmischbrot Weizen, Roggen, Wasser, Sauerteig , Salz, Hefe 

Landbrot Weizen, Roggen, Wasser, Sauerteig, Salz  
Bestreuung: Roggenmehl 

Schwarzbrot Roggen, Wasser, Sauerteig, Salz 

Dinkelbrot Dinkel, Wasser, Backferment, Salz  
Bestreuung: Dinkelmehl 

Sonnenblumenkernebrot Teig wie Weizenmischbrot,  
Zusatz von Sonnenblumenkernen, Bestreuung: Sesam 

Saatenbrot Teig wie Landbrot, Zusatz einer Saatenmischung bestehend aus: 
Sonnenblumenkernen, Sesam, Leinsaat, Kürbiskernen, Mohn 

Sesambrot Teig wie Weizenmischbrot, Zusatz von Sesam 

Hardinbrot Dinkel, Roggen, Haferflocken, Wasser, Backferment, Salz 

Walnussbrot Teig wie Landbrot, Zusatz von Walnusskernen 

Kamutbrot Kamut, Wasser, Hefe, Salz, Backferment 

Torstbrot Weizen, Wasser, Backferment, Hefe, Butter, Honig 

Brötchen Weizen, Wasser, Backferment, Hefe, Butter, Honig  
je nach Art mit: Sonnenblumenkernen, Sesam, Mohn 

Baguette-Brötchen Weizen, Wasser, Backferment, Hefe, Butter, Honig 

Baguette Weizen, Wasser, Backferment, Hefe, Butter, Honig 

 


