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Walnussbrot @ Landbrot

50 % W /50 % R 50 % W /50 % R
Sauerteig _ Sauerteig
750 Gram:% 1000 Gram:%
D3 D
___________________ K mubng“umum.g“
Landbrot ~ Saatenbrot
50 % W /50 % R 50 % W /50 % R
Sauerteig Sauerteig
500 Gramm : 500 Gramm :
N e ]}
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Saatenbrot ' Sonnenblumenkernebrot
50 % W /50 % R ; 75% W/25%R i
Sauerteig Sauerteig/Hefe
1000 Gramm | 750 Gramm
e R D i)
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Sonnenblumenkernebrot: Sesambrot

i 75 % W/25% R ; 75% W/25%R
Sauerteig/Hefe Sauerteig/Hefe

500 Gramm o 500 Gramm
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Schwarzbrot ~ Dinkelbrot
100 % R 100 % D
Sauerteig Backferment
1000 Gram:% 750 Gram:%
D3 D |
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Grahambrot = Hardinbrot
100 % W 50% D/40% R/10% H
Backferment/Hefe | Backferment

7509ram:ﬁ% 750 Gramm @
D D}
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Dinkelbrot ~ Weizenmischbrot |
100 % D 75% W /25 % R
Backferment Sauerteig/Hefe
500 Gram:% 1000 Gram:%
D2 D
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Toastbrot ~ Baguette
100 % W | 100 % W
Backferment/Hefe Backferment/Hefe

750 Gram:% 500 Gram:%
D3 D



